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電子レンジでオムライス 野菜発酵エキス 野菜を丸ごと粉砕する技術

独自性・話題性のある商品の造り方

～大手企業の特許を活用した新商品開発～

主催：川崎信用金庫×長野信用金庫×尼崎信用金庫

オンライン開催 途中参加&退出OK 参加無料

OPEN PATENT TECHNOLOGY

開放特許の紹介

セミナーの内容

■知的財産マッチング成功事例の発表

■大手企業の知財・技術の紹介

■各信用金庫の魅力あふれる企業の紹介

こんな方におすすめです！！

✓新商品開発のヒントを探している方

✓自社の技術やアイデアを掛け合わせ

て新たな価値を創出したい方

✓大手企業との連携に関心のある方

ドレッシング、スープに活用

卵をパウチに入れるだけ

2段階発酵で野菜本来の

うま味抽出と甘みを付与
調理器具不要！！

時短×簡単な卵料理の開発

皮や芯、種など非可食部分

を含めた野菜を食品化

健康食品や乳化製品へ展開

酢酸菌を活用して安全性の

高い高付加価値の商品開発

つゆ等の調味料から化粧品

まで広く活用可能

酢酸菌を活用した技術

※本オムライスの調理には

特殊な包材が必要となります

“知的財産マッチングイベント”

表示有効期限：2026年8月28日



＜お申込方法＞

右記QRコードよりお申し込みください。
申込期限：８月２７日（木）１６：００まで

元祖ニュータンタンメン
本舗グループ

知的財産マッチング成功事例

有限会社グリーンフーズあつみ

川崎のキムチ専門店：おつけもの慶を運営。

2025年2月に「8時間で最も販売されたキムチ」として

ギネス世界記録を達成している。

鳥取県～島根県沖に生育する栄養価の高い「低利用海洋

資源」クロメ（海藻）を用いた「クロメキムチ」を鳥取

大学とロート製薬の特許を活用して商品化に成功。地域

資源を活用した持続可能な食品として注目される。

～各信用金庫の魅力あふれる企業紹介～

主催：川崎信用金庫、長野信用金庫、尼崎信用金庫

共催：川崎市、（公財）川崎市産業振興財団、（公財）横浜企業経営支援財団

  オープンイノベーションコア尼崎運営協議会（OIC） 、（公財）新産業創造研究機構、INPIT長野

※ ＯＩＣ構成団体：尼崎信用金庫、尼崎市、尼崎商工会議所、（一財）近畿高エネルギー加工技術研究所、（公財）尼崎地域産業活性化機構

後援：長野市 

・ご登録いただきました内容は、本イベント関係者内にて情報共有いたします。

・ご登録いただいた個人情報は、本イベントの運営・管理や今後のお客様への提案活動に利用するとともに、

川崎信用金庫、長野信用金庫、尼崎信用金庫、共催機関、後援機関で共有し、適切に取り扱います。 

・ご登録いただいた内容は、ご本人の同意を得ることなく、第三者に提供することはありません。

・個別相談については、申込状況により個別に日時等をご案内させていただきます。

・士業やコンサルタントの方の申込はご遠慮ください。

・反社会的勢力の申込はできません。

神奈川県川崎市を中心に、

「元祖ニュータンタンメン本舗」

を運営。川崎市のソウルフードと

して愛され、川崎フロンターレと

コラボレーションした商品開発に

も積極的に取り組んでいる。

兵庫県に本社を置くフリーズドラ

イ食品の製造会社。

フリーズドライ一筋50年の歴史で

培われた技術とノウハウを活かし

、商品の開発から製品化まで対応

している。

株式会社サンクゼール

東証グロース市場上場企業。

食のSPA企業として「愛と喜び

のある食卓をいつまでも」を

コンセプトに「久世福商店」

等のブランドで日本全国に約

180店舗の店舗を展開。

株式会社サザエ食品

「あんこで物語を作る」を
モットーに十勝産小豆を使用
したあんこスイーツを全国の
百貨店・小売やスーパー・卸
へ展開。観光地でのオリジナ
ルお土産のOEM商品開発も
行っている。

＜お問い合わせ先＞

川崎信用金庫 お客さまサポート部
電話：０４４－２２０－２４５６ メール：k-support@kawashin.co.jp
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